
Menus du Lundi 05 Janvier au Vendredi 30 Janvier 2026

Toute l’équipe de restauration scolaire vous présente ses meilleurs vœux pour cette année 2026

Lundi 05/01 Mardi 06/01 Jeudi 08/01 Vendredi 09/01
BETTERAVES VINAIGRETTE

BOULE BŒUF
SAUCE TOMATES

SEMOULE

COCKTAIL DE FRUITS

POTAGE DE POIREAUX

FILET DE POULET
SAUCE CRÈME

HARICOTS VERTS

ÎLE FLOTTANTE

SALADE DE HARICOTS ROUGE/POIS
CHICHES/OLIVES

ŒUFS BÉCHAMEL

GALETTES DE LÉGUMES

BRIOCHE DES ROIS

SALADE DE CHÈVRE CHAUD

POISSON FRAIS DU JOUR

POMME DE TERRE VAPEUR

FRUIT DE SAISON

Lundi 12/01 Mardi 13/01 Jeudi 15/01 Vendredi 16/01
CONCOMBRE VINAIGRETTE

RIZ FAÇON RISOTTO
ÉMINCÉS VÉGÉTAL

SALADE DE FRUITS FRAIS

RILLETTES DE CREVETTES

BŒUF BOURGUIGNON

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE AVEC CROÛTONS
ET DÉS DE FROMAGES

LASAGNE
BOLOGNAISE

FROMAGE BLANC AVEC MUESLI

VELOUTÉ DE BROCOLIS AU ST MORET

POISSON FRAIS DU JOUR

POÊLÉE WOK

PETIT SUISSES SUCRÉ

Lundi 19/01 Mardi 20/01 Jeudi 22/01 Vendredi 23/01
POTAGE DE TOMATES AUX VERMICELLES

PILON DE POULET

GRATIN DE CHOUX FLEUR

CRÈME DESSERT

SAUCISSON A L'AIL

GIBELETTE DE PORC
A LA DIABLE

FLAN DE LÉGUMES

LIÉGEOIS CHOCOLAT

CAROTTES RÂPÉES

PAUPIETTE DE DINDE
SAUCE NORMANDE

FRITES

COMPOTE

RADIS/BEURRE

PÂTES
A LA CARBONARA

AVEC FROMAGE RÂPÉ

GÂTEAU AU CITRON

Lundi 26/01 Mardi 27/01 Jeudi 29/01 Vendredi 30/01
BEURRE DE SARDINES

ÉMINCÉS KEBAB

BEIGNETS DE LÉGUMES

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

BETTERAVES

SAUCISSES DE TOULOUSE

LENTILLES

YAOURT SUCRÉ

VELOUTÉ DE COURGETTES 
A LA VACHE QUI RIT AVEC CROÛTONS

QUICHE AU POULET
ET BOURSIN

SALADE VERTE

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRE AU YAOURT

CALAMARS A LA ROMAINE

CAROTTES PARISIENNE

PÊCHES AU SIROP

(Les menus peuvent changer pour des problèmes de livraison ou autres conséquences indépendantes de la volonté de l’équipe de cuisine)



Menus du Lundi 02 Février au Vendredi 06 Février 2026

Lundi 02/02 Mardi 03/02 Jeudi 05/02 Vendredi 06/02
SALADE DE POMME DE TERRE

LAPIN AU CIDRE

JARDINIÈRE DE LÉGUMES

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

VELOUTÉ CAROTTES AU LAIT DE COCO

GRATIN DE MACARONIS
AU FROMAGE

ÉGRÉNÉ VÉGÉTAL

ANANAS AU SIROP

COLESLAW

NOIX DE JAMBON MARINÉ
SAUCE PINEAU

POMME NOISETTE

CRÈME PÂTISSIÈRE

REPAS

A

THÈME

CHINOIS

(Les menus peuvent changer pour des problèmes de livraison ou autres conséquences indépendantes de la volonté de l’équipe de cuisine)


